
Réunions, séminaires et incentive 

HÔTEL MERCURE LES BAINS ROMAINS *** 

SAINT-NECTAIRE - AUVERGNE 

Lõacc¯s ¨ lõh¹tel  

Autoroute de Clermont -Ferrand : A75, sortie n°6 Champeix  
Autoroute de Montpellier: A75 sortie n°14 Issoire.  
Autoroute A71 -  A72 -  A89 -  N9 puis A75 (gratuite) puis D 996  

Aéroport Clermont -Ferrand / Aulnat : 35 km (35 minutes)  

Gares : SNCF Clermont -Ferrand : 40 km (45 minutes)  

La situation    

Aux portes du Parc naturel des Volcans dôAuvergne, situ® en centre 
ville de Saint -Nectaire à proximité des commerces et du Casino, 
notre établissement, datant de 1850, est construit dans les anciens 
thermes de la ville et offre aujourdôhui un h®bergement de caract¯re 

au confort moderne pour un séjour de qualité.  

Les chambres 

Les 71 chambres sont entièrement rénovées et décorées  
avec goût. Elles sont toutes équipées de salle de bain ou 
douche, téléphone direct, TV couleur, chaînes internationales 
par  

satellite et plateau de courtoisie. Lôh¹tel dispose de chambres 

Le restaurant  

Sa table, des plus raffinées, est dressée dans une salle 
majestueuse baignée de lumière pouvant accueillir  
jusquô¨ 150 couverts. 
Notre Chef propose une cuisine de saison raffinée à 

base de produits frais et variés, ainsi que des menus du 
terroir.  
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Les salles de réunion  

NOM DE SALLE THEATRE SALLE EN U SALLE DE HAUTEUR

CONFERENCE

CHRISTALLINE 0 10 10 2,50m

DAUPHINELLE 0 6 6 2,50m

GENTIANE 30 17 40 2,50m

GERGOVIA 16 10 16 2,50m

LES BAINS ROMAINS 80 40 80 2,50m

PASCALINE 40 22 40 2,50m

Les équipements et services  

Tableau papier, écran (1.45 m x 1.45 m), équipement audiovisuel, rétroprojecteur, téléphone, prise pour modem ; 
vidéo projecteur et WIFI (avec supplément). Secrétariat et tout autre matériel audiovisuel sur demande.  

Lôh¹tel dispose dôun espace bien - être  : bassin int®rieur chauff®, jacuzzi, 
sauna, appareils de musculation, massages sur r®servation, ainsi que dôune 
piscine ext®rieure et dôun magnifique parc arboretum. 

Pour votre manifestation nous pouvons prévoir des paniers garnis , sur 
demande (exemple de panier  : petit fromage de saint -nectaire, saucisson, 
terrine, bonbons, confiture, couteau Laguiole, etc.).  

Cohésion de groupe / Incentive 

Nous pouvons organiser une journée détente  : parc aventure dans les arbres, canoë, VTT, quad, 
course dôorientation, randonn®e dôorientation ¨ Saint-Nectaire, Challenge radeaux  sur le Lac 
Chambon, montgolfière, escalade, randonnées, etc. En hiver  : chien de traîneaux, construction 
dôigloo, raquette, ski de fond, etc..  Ou encore balnéothérapie avec le centre Thermadore et des 

massages r®alis®s ¨ lôh¹tel. 

Nous pouvons également réserver des visites culturelles  et organiser vos soirées 
animées  (th®©tre, magie, folklore, spectacles de cabaret, cirque, humour, musique, 
dégustation de vins).  
(Habilitation Tourisme HA 063 96 0024 )  

Nous proposons des activités ainsi que des animations en soirée autour du thème du vin , par un 
înologue. Il vous emm¯nera d®couvrir les vignobles lors dôune ç balade vigneronne  » permettant 
de comprendre à la fois les vignes, le paysage et la cave, en compagnie du  
vigneron. La balade se termine par une dégustation et un casse -croûte régional.  

En soirée, jeux înologiques en ®quipes autour du vin et de la d®gustation avec remise de cadeaux 
et champagne ; et soirée thématiques  (vin et fromages avec visite de la Maison du Fromage, vin et 
chocolat, vins argentins et tango, etc.). Devis sur simple demande. (¨ consommer avec mod®ration) 

 
 

HÔTEL MERCURE LES BAINS ROMAINS***  

Votre contact séminaire : Muriel ALMEDINA, attachée commerciale  

63710 Saint -Nectaire  

Tél : +33 (0)4 73 88 57 00 -  Fax : +33 (0)4 73 88 57 02  

E-Mail : commerciale.stnectaire@hotmail.fr ï www.hotel -bains - romains.com  

Parking public gratuit .  
Possibilit® dôorganiser le transport depuis la gare ou lôa®roport de Clermont-Ferrand et tout autre transfert local.  
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Les pauses 

 
Pause «  Classique  »  
Café, Thé ou Chocolat  

Jus de fruit  
Biscuits ou Viennoiseries  

 
Pause   «  gourmande  »  

Café, Thé ou Chocolat  
Jus de fruits  

Verrine fruits / fruits frais  
Pâtisseries / gourmandises  

Pause «  Saint Nectaire  »  
Café, Thé ou Chocolat  

Jus de fruit  
Fromage Saint Nectaire  

Charcuterie du pays  
Vin rouge Régional  

Les Menus Séminaires  

Entrées  
 

 Terrine de poisson maison, sauce cocktail  
Vol au vent de fruits de mer  

Pounti auvergnat  
Ronde des fromages chauds dôAuvergne  

Assiette de saumon mariné façon gravlax  
Potage de saison (chaud ou froid)  

Rillettes de poisson maison, crème fouettée au Bleu  
Gratiné de pieds de porc au Cantal  
Flan forestier, crème de carottes  

 

Plats, accompagnés des légumes du jour  
 

 Croustillant de canard et poire caramélisé  
Filet mignon de porc au gingembre et vin dôAuvergne  

Demi -coquelet grillé sauce au foie gras  
Faux filet grillé, sauce béarnaise  

Tatin aux deux saumons (fumé et frais)  
Osso Bucco de lotte  

Truite fario de Sapchat meunière aux amandes  
Tourte de sandre banane au curry  

Papillote de daurade aux petits légumes de saison  
 

Plats régionaux  
 

Truffade  
Fondue Saint Nectaire  

Aligot  
Potée  

 

Desserts  
 

 Assiette gourmande  
Salade de fruits frais  
Moelleux au chocolat  

Tarte aux poires Bourdaloue  
Parfait glacé à la Verveine  

Crème brûlée  
Pompe aux pommes  
Mousse au chocolat  

Tiramisu  
 

 Pour une occasion particulière, possibilité de prévoir un gâteau  
(fraisier, for°t noire, etc.) ï Suppl®ment de 2ú / personne  

 
Boissons comprises (1/3 vin, eaux, café)  

 
Formule buffet  
Suppl®ment 5ú 

 

«  Dîner de Gala  »   
45 ú ¨ 55 ú, boissons comprises 

Les apéritifs de bienvenue 

Les boissons  
 

-  Kir                   3.50ú 
-  Sangria     5.00ú 
-  Punch                 5.00ú 
-  Cocktail Pétillant    5.00ú 
-  La bouteille de champagne        45.00ú 

Les apéritifs sont accompagnés de biscuits salés.  
    

Apéritif et petits fours  

 

ąApéritif Auvergnat : kir + toast de jambon cru + toast de 

saucisson dôAuvergne : 5 ú 

 

ąApéritif Plaisir : cocktail p®tillant + galette sarrasin 

fromage frais et flétan fumé + moelleux figue jambon cru : 8 ú 

 

ąApéritif Prestige : coupe de champagne + blinis polenta 

crevette + navette tomate grillée, parmesan + mini crêpe 

cr¯me dôasperge : 12 ú 

Informations complémentaires 

-  Nous proposons des déjeuners  3 plats avec entr®e-plat -dessert ou plat - fromage -dessert,  
boissons comprises. Nous pouvons cependant pr®voir un 4¯me plat (suppl®ment 5ú).  
 
-  Pour les dîners, nous vous informons quôapr¯s 23h, les heures suppl®mentaires sont factur®es 

(45 ú par heure suppl®mentaire et par serveur / 1 serveur pour 20 personnes).  
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Les tarifs séminaires 2010 

Tarifs TTC par personne, pour un séminaire  

de minimum 10 personnes  
 

Forfait séminaire journée  
(location de salle, d®jeuner 3 plats boissons comprises et 2 pauses au choix) 

49 ú 
 

Forfait séminaire 1/2 journée  

(location de salle, d®jeuner 3 plats boissons comprises et 1 pause au choix) 
39 ú 

 
Caf® dôaccueil 

4 ú 
 

Plat supplémentaire  

ou formule buffet (à partir de 25 personnes)  
Suppl®ment de 5 ú 

 
Chambre individuelle et petit - déjeuner buffet  

de 70 ú ¨ 110 ú 

 
Chambre double et petit - déjeuner buffet  

de 45 ú ¨ 65 ú / personne 
 

D´ner au restaurant de lôh¹tel 

(entr®e / plat / fromages / dessert, boissons comprises : 1/3 vin, eaux, caf®)  
32 ú 

 
Taxe de séjour  
0,60 ú/ nuit 

Incentive à proximité 

TEAM BUILDING -  INCENTIVE -  ACTIVITES DE PLEIN AIR  
Notre partenaire : Auvergne Loisirs. Devis personnalisé au 06 87 10 87 68  

En été  
Challenge radeau  : montage puis course sur le lac.  

Challenge trappeur  : après -midi dô®preuves en for°t. 
Challenge mécanique  : passer du 4X4 au quad en plein cîur du massif. 

Challenge multi -activités  : cano±, VTT, quad, tir ¨ lôarc, tyrolienne, p®tanque,  
orientation, volley, carabineé 
VTT de descente  : d®part ¨ 1 400 m, 2 heures de descente pour rejoindre lôh¹tel. 
 
En hiver  

Challenge Neige  : épreuves raquettes aux pieds  
Construction dôigloo : 2 heures pour se mettre ¨ lôabrié 
Challenge multi -activités  : raquettes, luge, quad sur neige, tir ¨ lôarcé 
Rando quad sur neige  et Rando raquettes de jour comme de nuit ; orientation, skié  


